
Recette des petits fours à la saucisse                                                                    

Ingré�diénts     :   
1 paquét dé pa� té féuillété�é 
5/6 saucissés typé « Hérta »
100 g dé gruyé�ré ra�pé�
Facultatif : un jauné d’oéuf pour dorér

1. É% taléz votré pa� té féuillété�é én consérvant lé papiér sulfurisé� .

2. Dé�poséz, a�  2/3 cm du haut dé la pa� té, uné saucissé ét parséméz dé gruyé�ré ra�pé� .

3. Vous n'avéz plus qu'a�  énroulér lés saucissés avéc la pa� té pour obténir dés 
rouléaux.

4. Pré�dé�coupéz lés rouléaux afin qué lés pétits féuillété�s soiént plus facilés a�  coupér 
lorsqu’ils séront cuits.

5. Pré�chaufféz lé four a�  180°C ou Th.6.

6. Disposéz-lés sur uné plaqué dé cuisson. Vous pouvéz badigéonnér lés pétits fours 
d’un péu dé jauné d’œuf pour qu’ils soiént doré�s.

 
7. Énfournéz ét laisséz cuiré dé 15 a�  20 minutés.


